Waterbad voor saus - 4 x 3,5 liter

BR608035

~ €artscher

Bain-marie sauspan voor professionele catering, de 4
roestvrijstalen kuipen zorgen voor gemakkelijke service en optimale
kwaliteit van uw sauzen en bouillons die uw gerechten begeleiden.

Ideaal voor restaurants, cafetaria's, cateraars of collectieve
keukens.
Productkenmerken:
Voeding : 230-v Minimum temperatuur (°C) : 35 Maximum temperatuur (°C) : 95
Aantal tanks : 4 Lengte (mm) : 415 Diepte (mm) : 415
Hoogte (mm) : 320 Gewicht (kg) : 10.7 Stof : staal
Vermogen (W) : 600 Capaciteit (L) : 14
Informations Logistiques :
Largeur : 470 mm Profondeur : 350 mm Hauteur : 470 mm
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