Koksmes - Lemmet van 25,5 cm
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Dit Chefsmes voor in de keuken is voorzien van een lemmet van
25,5 cm van roestvrij staal met 3 klinknagels. Ideaal voor
professionals in de horeca, het lemmet is 255 mm lang en heeft

J& ; een dikte van 2,5 mm.
Productkenmerken:
Lengte (mm): 21 Gewicht (kg) : 0.24 Soort mouw : riveted
Type van mes : lisse Doorgang in de vaatwasser : ja Lengte van het mes (in cm) : 25.5

Dikte (mm) : 2.5

Informations Logistiques :

Largeur : 70 mm Profondeur : 460 mm Hauteur : 20 mm
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