Table Réfrigérée Positive 600 x 400 a 3 Portes - 635 L

CB74501220

pour le stockage de denrées alimentaires dans les cuisines de
restauration ou collectivités. Dotée d'une capacité de 635 L et d'un
systéme de froid ventilé, elle maintient une température constante
pour garantir la fraicheur des aliments. Fabriquée en acier
inoxydable de haute qualité, cette table garantit durabilité et facilité
d'entretien, un équipement essentiel pour la conservation des
produits frais.

_—-—l-
gEnE La table réfrigérée positive professionnelle avec 3 portes est idéale
gasm
gmE
i gm
T

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Volume (L) : 635 Type de Porte : Battante

Température Minimum (°C) : 2 Température Maximum (°C) : 8 Porte : Pleine

Nombre de portes : 3 Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 2020

Profondeur (mm) : 800 Hauteur (mm) : 850 Poids (kg) : 170

Puissance (W) : 340 Matiere : Acier Inoxydable Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : 600 x 400

Taille GN : / Couleur : Argent / Inox Type de Froid : Ventilé

Classe Energétique : C Températures : Positives Consommation d'énergie (kWh/an) :
1460

Thermostat : Oui Réfrigéré : Oui Dosseret : Sans dosseret

Liquide de refroidissement : R600a Classe climatique : 4 Type d’Inox : Acier Inox 18/8

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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