Sushimes Yanagiba (Sashimi) linkshandig mes 20 cm

CAM23

MASAHIRO

Kleine broer van het Yanagiba-mes voor rechtshandigen, dit mes
is geslepen om te worden gebruikt door linkshandigen. Het zal u

helpen bij het maken en snijden van uw sushi, maar ook al uw vis.
Handvat van pakkahout, geriveteerd. Gemaakt in Japan.

Productkenmerken:
Lengte (mm) : 325 Gewicht (kg) : 0.22 Land van fabricage : china
Soort mouw : riveted Handvatmateriaal : pakka-hout Type van mes : lisse
Doorgang in de vaatwasser : nee Lengte van het mes (in cm) : 20 Gamme : masahiro

Type roestvrij staal : mbs-26

Informations Logistiques :

Largeur : 370 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 70 mm
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